
 Esordio amaro con punte di asprezza, un bouquet
aromatico ricco di note balsamiche di bosco di montagna,
un po' di cacao e di caffè tostato, un mix di spezie che
ricorda il preparato Ariosto per le carni alla griglia:
pepi nero rosa verde, rosmarino, timo… Note di affumicatura
legnosa che saranno costanti nell’arco di tutta
la fumata. Nella seconda parte e fino allo spegnimento il
sigaro diventa bello forte, saziante, sempre sapido,
con un’intensificazione delle note amare e terrose.

MASTRO TORNABUONI LONG

  A bitter start with acidic hints, a rich aromatic bouquet
of mountain balsamic notes, a bit of cocoa and toa-
sted coffee, a mix of spices reminiscent of Ariosto
seasoning for grilled meats: black, pink, and green
pepper,
rosemary, thyme... Woody smoky notes are constant
throughout the smoke. In the second part and until the
end, the cigar becomes quite strong, satisfying, always
savory, with intensified bitter and earthy notes


