
Il Trinidad Robustos Extra si presenta con una capa colorado, luminoso e
dai toni dorati. Al tatto risulta colorado, luminoso e dai toni dorati. Al tatto
risulta oleosa e la costruzione ottima con un riempimento regolare. Tagliata
la testa, a crudo si avvertono frutta matura e cacao. Una volta acceso, il
sigaro mostra fin da subito il suo carattere, con aromi di caffè, cuoio e
terra e una forza media. La fumata prosegue su un registro aromatico
dolce, con aromi tostati in prevalenza, caffè e cacao e frutta matura in
sottofondo. Il finale è lungo, con aromi ben bilanciati di cuoio, cacao, terra
e spezie e con una forza medio-forte. Il Robustos Extra ha regalato una
fine qualità aromatica e si è percepita una continua evoluzione nel corso
della fumata. Un sigaro che si presta sicuramente ad un lungo periodo di
affinamento, per regalarci ulteriori emozioni. Si consiglia di degustarlo
dopo i pasti, in abbinamento ad Cognac XO.

The Trinidad Robustos Extra presents itself with a colorado cape, bright and
with golden tones. To the touch it is coloured, bright and with golden tones. It
feels oily to the touch and the construction is excellent with regular filling. Once
the head is cut, when raw you can smell ripe fruit and cocoa. Once lit, the cigar
immediately shows its character, with aromas of coffee, leather and earth and
a medium strength. The smoke continues on a sweet aromatic register, with
predominantly toasted aromas, coffee and cocoa and ripe fruit in the
background. The finish is long, with well-balanced aromas of leather, cocoa,
earth and spices and with a medium-strong strength. The Robustos Extra gave a
fine aromatic quality and a continuous evolution was perceived during the
smoke. A cigar that certainly lends itself to a long period of refinement, to give
us further emotions. It is recommended to taste it after meals, combined with
Cognac XO.


